Area di produzione
Colline Novaresi, Piemonte, Italia

Vitigno
Uwva rara de1 Colli Novaresi 100%

Vinificazione e affinamento

Il vitigno “uva Rara”, dai caratteristici grappoli spargoli,
autoctono delle colline novaresi, se vinificato in purezza ci
regala un vino giovane, piacevole e di pronta beva. La raccolta,
in cassetta, viene effettuata nella seconda meta di settembre o
a1 primu di ottobre. La vinificazione ¢ tradizionale, in rosso a
bassa temperatura, per il mantenimento dei profumi originali
del vitigno. Il vino completa la seconda fermentazione in con-
tenitor1 di acciaio inox dove si affina fino all’estate successiva
alla raccolta. Per la sua migliore evoluzione, in base alle
ripetute degustazioni, viene periodicamente travasato elimi-
nando il suo deposito naturale.

Caratteristiche

Colore Rosso rubino brillante con gradevoli sfumature
porpora. Al naso offre un profumo particolare, floreale. In
bocca & decisamente morbido, la quasi assenza di tannini e la
bassa acidita sono le sue peculiari caratteristiche che rendono
questo vino semplice, ma molto piacevole e di grande bevibil-
ita. Ideale abbinato a piatti delicati e salumi.

La temperatura di servizio ottimale ¢ di 18°C.

Area of production
Novara Hills - Piemonte, Italy

Grape Variety
Uva Rara of Novara’s hills 100%

Vinification and ageing

The vite of Uva Rara has characteristic bunch of grape with a
very few grapes. This kind of grape allows us to obtain a
young and palatable wine. The grape harvest takes place at the
end of September or at the beginning of October. The
vinification 1s traditional for red wines, in a steady
temperature environment, which maintains the typical fruity
aromas. The refinement goes through in steel barrel till the
following summer. Depending on many wine tasting, it is
made limpid through a process of natural decantation done by
a numerous passages from barrel to barrel.

Characteristics

The colour is ruby-red with pleasant crimson shades. The
smell presents a rich bouquet with notes of flowers. The taste
is extremely delicate, almost without tannins and with a low
acidity, this wine is very basic but very palatable and
drinkable. Ideal with cold cuts and delicate plates.

Best serving temperature 18° C.
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